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UNIVERSIDAD DE LA REPUBLICA
CENTRO UNIVERSITARIO REGIONAL LITORAL NORTE
BASES PARA LA PROVISION DE UN CARGO DOCENTE

DESCRIPCION

Llamado a concurso para la provision efeclfiva del cargo (oposicion y meritos) de
Profesor Adjunto, G3, 30 horas semanales para el area de Tecnologia de los

alimentos, con énfasis en productos lacteos.

PERFIL DEL CARGO (art. 13, 14 y cap. VIl del EPD)*

Quien ocupe este cargo debera de cumplir funciones en el Dpto. de Ciencias
Veterninarias y Agrarias del CENUR Litoral Norte (311170-500724-21), sede
Paysandu. Este cargo sera el grado maximo de la Unidad de Tecnologia de los

Alimentos de dicho departamento y sera elfla responsable de dicha unidad.

FUNCIONES ESPECIFICAS*

Quien ocupe este cargo debera demostrar conocimiento en el area de Tecnologia de
los alimentos de origen animal, con énfasis en el area de productos lacteos. Debera
desempenar las tareas de ensefanza (grado y posgrado), investigacion y extension
principalmente en la carrera de Médico Veterinario de acuerdo a lo establecido en el
Estatuto de Personal Docente. A su vez, y de acuerdo a las necesidades del servicio,

podra colaborar en otras carreras del CENUR Litoral Norte.



SE VALORARA*

® Titulo Universitario (Dr. En Ciencias Veterinarias u otras carreras vinculadas a la

tecnologia de los alimentos de origen animal)

*Requisitos obligatorios indicados en el art. 19 del EFD
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® Formacion de posgrado con nivel de Maesfria o superior (Doctorado en cursao o
finalizado)

® Formacion y experiencia en enseflanza de grado y posgrado en tecnologia de
los alimentos.

® Produccion académica en teméticas relacionadas la tecnologia de Jos alimentos

® Antecedentes de investigacion o extension en fematicas vinculadas a la

tecnologia de los alimentos

Temario:

Enfermedades Transmitidas por alimentos

Meétodos de conservacion

Calidad de leche: implicancia en procesos tecnoldgicos

Programa Nacional de Residuos Biolagicos (PNRB) en alimentos lacteos
Proceso Tecnoldgico de elaboracion de quesos (pasta cocida y lavada)
Fermentos lacticos-Leches Fermentadas

Alimentos Funcionales

Tecnologias de Membranas filrantes

Higiene en la industria lactea

0 Control y monitoreo de patdgenos en plantas lacteas
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Especificacion**:

El cargo queda comprendido en la disposicion contenida en:
® " art. 19 lit. ¢ del EPD, propuesta de trabajo, estableciendo sus caracteristicas y

modo de evaluacion***
Documentacidon a presentar:
1- Relacion de méritos

2- Propuesta de desarrollo de la Unidad de Tecnologia de los Alimentos del

Departamento de Ciencias Veterinarias y Agrarias.
Forma de Evaluacion:

Para la evaluacion del concurso se utilizara el Eeglamento de Puntacion., Méritos vy

Pruebas de la Facultad de Veterinaria. Las pruebas del concurso consistiran en una

parte tedrica que sera el dictado de una clase, basado en uno de los temas del listado
adjunto. Para dicha clase, el concursante tendra 50 minutos para su exposicion. Y, la
parte practica consistira en la presentacion escrita (al momento de la inscripcion) y
oral de una propuesta de desarrollo para el area de Tecnologia de los alimentos, ya
que quien ocupe el cargo sera el grado superior de la Unidad de Tecnologia de los
alimentos del Departamento. El postulante contard con 50 minutos para su exposicion

v el tribunal podra realizar las preguntas que considere necesarias.

*Regquisitos obligatorios indicados en el art. 19 del EFD



